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Vizyonumuz~

Geleneksel lezzet
modern yorum

Kalite, giiven ve yenilik anlayisimizla donuk pasta sektorunde uluslararasi olcekte tercih edilen,
surdurdlebilir Gretim anlayisiyla fark yaratan dncu bir marka olmayi hedefliyoruz .

Geleneksel lezzetleri modern Uretim teknolojileriyle bulusturarak, musterilerimize her zaman ayni
kaliteyi sunmays; Turkiye'de Urettigimiz Urtnleri dinyanin dort bir yanina gtivenle ulastirmayi ve gida
sektdrtinde global dlcekte deger olusturan bir marka haline gelmeyi hedefliyoruz.



M‘is on

Tuketici saglgini ve gida guvenligini tim faaliyetlerimizin merkezine alarak, uluslararasi kalite
standartlarina uygun Uretim gerceklestirmek temel misyonumuzdur.

Modern teknolojiyle donatimis Uretim tesisimizde, ISO 22000 ve ISO 9001 Kalite ve Gida Guvenligi
Yonetim sistemleri dogrultusunda; hijyenik tretim kosullarinda, 6zenle secilmis yuksek kaliteli
hammaddeler kullanarak Ustun nitelikli donuk pasta Grtnleri Uretiyoruz.

Surekli gelisim, inovasyon ve surdurulebilirlik ilkelerini benimseyerek Uretim sUreclerimizi her gecen gun
daha ileriye tasiyor; calisanlarimizin uzmanigi ve guclu kalite kulttrimuzle musterilerimize guvenili,
istikrarl ve yUksek katma deger sunuyoruz.

Yurt ici ve yurt disindaki is ortaklarnmizla uzun vadeli is birlikleri kurmay, degisen tuketici beklentilerine
hizla uyum saglamayi ve Turk gida sektorund uluslararasi pazarlarda basariyla temsil etmeyi

sorumlulugumuz olarak gortyoruz.

Lezzeti, kaliteyi ve glveni ayni cati altinda bulusturarak, her Grtinde mukemmelligi hedefliyoruz.



Cedric Grolet
Dessert

Modern Fransiz Pastaciliginin
Zarafeti

Doost Patisserie olarak, dinyanin en seckin
pastacilik trendlerinden ilham alarak hazirladigimiz
dondurulmus premium tatl koleksiyonumuzu
sizlerle bulusturuyoruz.

Her UrinimUz; gercek meyve aromalari, yogun
dolgular, kadifemsi mousse dokusu ve kusursuz
dis kaplamasiyla yalnizca bir tath degil, ayni
zamanda gorsel bir deneyim sunar.

Soklama teknolojisi sayesinde Uretildigi ilk gunku

tazeligini, dokusunu ve lezzetini koruyan Urtnlerimiz,

servis dncesinde ¢codzundurdldugunde ilk
hazrlanmis kadar kusursuz bir deneyim sunar.
Ozenle gelistirilen recetelerimiz; modern Fransiz
pastacilik estetigini, yuksek kalitelihammaddelerle
bir araya getirerek hem profesyonel isletmeler hem
de seckin tuketiciler icin premium bir ¢ozim
olusturur.

Lemon Dessert

Canli limon aromasi, ipeksi mousse dokusu ve
ferahlatici ic dolgusu ile hazirlanan bu 6zel tatl; hafifligi
ve dengeli lezzetiyle her lokmada tazelik hissi sunar.



Pistaio Dessert
90 gr

Mango Dessert
90 gr

Raspberry Dessert
90 gr

Lemon Dessert
90 gr
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Limon Cheesecake Frambuaz Cheesecake
160 gr 160 gr

Cikolata Cheesecake Oreo Cheesecake
160 gr 160 gr

Lotus Cheesecake SanSebastian Cheesecake
160 gr 170 gr
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Orman Meyveli Pasta Kara Orman Meyveli Pasta
140 gr 160 gr

Cikolatal Pasta Krokanh Pasta
130 gr 140 gr

Devil’s Food Cake Tiramisu
140 gr 120 gr
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Siyah Profiterollii Pasta Beyaz Profiterollii Pasta
140 gr 140 gr

Yaban Mersinli Pasta Bitter Cikolatali Fistikh Pasta
130 gr 130 gr

$¥e -18°C'de 365 gun I +4°Cc’de 3 gun
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Siyah Profiterollii Mono Pasta Beyaz Profiterollii Mono Pasta
140 gr 140 gr

Mono Latte Tiramisu Mono
130 gr 130 gr

»}1{« -18°C’de 365 giin @ +4°C’de 3 giin



Gelonchsel bozzel
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Web : doostpatisserie.com.tr
Mail :info@doostpatisserie.com.tr

Adres : Yenidogan Mah. Ferhatpasa cd. Kanbay Sitesi no:6/f5 Bayrampasa istanbul
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